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Cette 15 éme édition sera marque par I’hommage a Bjorn Blomberg disparu le 3
juillet 2023 cette belle personne , mathématicien polyglotte, gestionnaire d’en-
treprises puis consultant financier aux quatre coins du monde , a transporté la
quenelle sauce Nantua en Suéde, I’a fait déguster a I’lambassade de France le 21
avril 2016 lors de sa remise de Iégion d’honneur ,favorisé la création de I’am-
bassade de la quenelle sauce Nantua avec notre ami et confrére Per Nordlind a
Stockolm au restaurant ”’Sturehof™ .

Thomas Mortensen , Per Nordlind , Bjorn Blomberg avaient €té intronisés a
NANTUA ,Pelle Sturen ,Mikael Molstad intronisés a Stockolm le 21 avril 2016
J’envoie un signe d’amiti€ a toutes ces cheres personnes qui nous ont accompa-
gnés pour remplir notre objectif, qui pleurent Bjorn que nous aimions tant. Je
n’oublie pas Frangoise Petit, journaliste et ¢lue, ancienne rédactrice en chef

du Figaro Magazine Rhone Alpes, sa compagne qui nous a apporté des grands
chefs lyonnais a la féte et que nous portons tous dans nos cceurs ..

La gastronomie, les vins Francais vous doivent beaucoup.

- | A A%
Per a créé I'ambassade de la confrérie de la quenelle sauce Nantua en Suede et a
I'occasion de la féte 2015 a remis a son successeur, Thomas Mortensen ,la
plaque en cuivre.
Bistro Jarl Birger Jarlsgatan 7, 111 45 Stockholm, Sweden



Intronisations
PELLE STUREN et MIKAEL MOLSTAD

Hommage a René Jacques Nolo.

Notre confrére et ami, René Jacques ,fabricant a permis de perpétuer la
recette de la véritable quenelle sauce Nantua. Membre fondateur de la
confrérie, René Jacques est parti discretement selon sa volonté le 16

juillet.

Et a I’heure d’écrire ce dossier de presse ...
Hommage a Michel Sevin.

Notre ancien confréere Michel, maitre cuisinier de France, membre
fondateur de la confrérie nous a quittés ce 12 aout. Michel était un homme
bon et généreux. Nous envoyons toutes nos amicales pensées a Pierrette,

son epouse.

Ces trois confreres malheureusement disparus méritent notre amitie, notre
estime, notre reconnaissance. Nous ne les oublierons pas .



Présentation de la confrérie

Lancée une premiére fois en 2008, la « Féte de la Quenelle sauce Nantua »
permet de mettre a ’honneur une spécialité culinaire qui fait partie du
patrimoine local et qui contribue a la renommée de la ville et du territoire du
Haut-Bugey outre frontieres. Fort du succés des quatorze precédentes
éditions, la confrérie de la quenelle sauce NANTUA organise la 15 -eme
édition le samedi 7 octobre 2023 a I’Espace André Malraux a Nantua de 10h
a 18h.



Objectifs de la féte
Restaurer le prestige d’un mets savoureux

Promouvoir et faire vivre un patrimoine culinaire a travers des
animations, dégustations et un marché de produits du terroir

Feédérer et rassembler fabricants, producteurs, restaurateurs et
commercants

Quelques chiffres

Entre 1500 et 2000 visiteurs,

30 exposants au Marché des producteurs,

Dégustation de quenelles offertes,

Des fideles collectivités et sponsors, sans lesquels cette féte ne
pourrait pas avoir lieu,

Une vingtaine de confréres bénévoles de la quenelle sauce Nantua,
Des confréries de I’Ambassade pour les démonstrations-
dégustations,

Des visiteurs trés satisfaits qui attribuent une note maximum a la
qualité des produits proposes,

Des producteurs tres satisfaits : ils sont 90% a avoir atteint leurs
objectifs : vendre, fidéliser, conquérir ou se faire connaitre ,

Une vingtaine de confréries (ambassade des confréries Auvergne
Rhone Alpes, autres confréries qui se déplacent et soutiennent notre

féte de la quenelle sauce NANTUA et son marché de producteurs.



Programme 2023 de 10 H a 18H

Tout au long de la journée :

Marché des producteurs : qui accueille 31 stands de producteurs locaux
de vente ou de démonstrations !

Démonstrations, dégustations et ventes par les confreéries :

CONFRERIE DE LA NOIX DE GRENOBLE

CONFRERIE DE LA CHATAIGNE D’ARDECHE

ACADEMIE DE LA NOBIL PASTA

CONFRERIE DE LA GAUFRETTE MACONNAISE

CONFRERIE DE LA QUENELLE SAUCE NANTUA

CONFRERIE VIN ET RIGOTTE DE CONDRIEU

CONFRERIE DE LA LENTILLE VERTE DU PUY

ETS NOLO (vente de quenelle brochet, comté, Gex)

BOISIER André (Vente d’escargots frais)

EN ROBE DES CHAMPS OVERNEY Iréne (tisanes et aromates culinaires)
CAVEAU MONIN (vins du Bugey)

CAVEAU BERNARD (vins de Seyssel)

PATISSERIE DELAPIERRE (tartes créme ,framboise et gomme )
CHOCOLATERIE COMTE

L’ESCARP’ADE (escargots croquilles ...)

LIBELUILE par BLEU DE L’AIN (huiles diverses et sirops)

MAISON NEUFCOEUR (bonbons, fondants, nougats, guimauves, pates de
fruits ...)

MAISON HERITIER (cardons)

FERME DE CREPIAT (pain, brioches gateaux secs + salés)

RAVIOLES DE ROYANS (+ pognes)

PISCICULTURE PETIT (Truites fumées, verrines ...)

BRASSERIE L’ETINCELLE (biére)

EPICES MAX DAUMIN

GISLAIN LANGLADE (digestifs de montagne)

BOUCHERIE MARION (andouillettes, saucissons et diverses charcuteries
fines)

MARAUDE ET COMPAGNIE (confitures, coulis)

LES BISCUITS DE NICOLAS (biscuits sucrés, salés artisanaux)

Ch MENETRIER (comté, morbier, raclette, Gex)

FERME TRUCHET OSCAR PIVARD (glaces artisanales)

FOOD TRUCK AUBERGE DU PONT (quenelle sauce Nantua ou saucisson au
beaujolais riz, Comté dessert café)

EVELYNE EGRAZ (panier en osier)



PROGRAMME

10h & 18h

Grand marché de 31 producteurs pensez a vos sacs isothermes.
Démonstrations, dégustations par les Confréries de la Quenelle, Chataigne
d’Ardeéche, Noix de Grenoble, Gaufrette Maconnaise, Nobil Pasta, Lentille
verte du Puy...

11h -11h45
Défilé des confréries Auvergne Rhéne Alpes , accompagnées de I’ensemble
harmonique de Bellegarde

11h45

Découverte des produits du terroir par les confréries d’Auvergne Rhone
Alpes en présence des élus, des confreres, des exposants.
Repas

Faites votre marché et installez-vous sur place pour partager un apéritif, un repas
de produits locaux

-ou au Food truck sous chapiteau (quenelle sauce Nantua ou saucisson au beau-
jolais riz, Comté dessert café)

-ou repas chez les restaurateurs locaux
-ou Repas gastronomique a I’Embarcadére

15h30 concours de dessin pour enfants « dessine-moi une écrevisse »

15h30 Intronisations.



Les partenaires

Région Auvergne Rhone-Alpes
e C(Conseil départemental de I’ Ain
e Agglomération Haut-Bugey
e Mairie de Nantua
e Haut-Bugey tourisme
e Ambassade des confréries Auvergne Rhone-Alpes
e NOLO Freres
e Froid et Machines
e Agri Sud Est
e Hotel-restaurant I’Embarcadére Nantua
e Eau de Source Les Neyrolles
e Saveurs de I’Ain
e Meédiatheque de Nantua
e Services techniques de Nantua

Les sponsors et partenaires sont répertoriés sur le site internet. Merci a
tous, sans vous la féte ne pourrait pas avoir lieu.

https://www.quenellesaucenantua.com

Sponsors :
Ouvert a tous, chacun peut participer a partir de 50 € :

e Logo sur notre site internet
e Logo dans le Dossier de Presse

e Une invitation au verre de la convivialité lors de I’inauguration de la
féte de la Quenelle a 11h45 .

e Un recu vous sera délivré pour déduction fiscale
Chéque a adresser a Arlette BERGER 5 imp du Tilleul CREPIAT
01460 NURIEUX-VOLOGNAT


https://www.quenellesaucenantua.com/

La liste ci-dessous n’est pas exhaustive, elle s’ajuste en fonction des
versements.

La Région @ AINLO/
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https://www.auvergnerhonealpes.fr/
https://www.ain.fr/
https://www.nantua.fr/
https://www.hautbugey-tourisme.com/
https://www.hautbugey-agglomeration.fr/
https://www.nantua.fr/
https://www.facebook.com/saveursdelain/
https://www.hotelembarcadere.com/
https://www.ambassadedesconfreriesauvergnerhonealpes.net/
https://www.saucenantua.fr/
https://sites.google.com/groupe-dauphinoise.com/agri-sud-est/nos-magasins/montréal-la-cluse
https://wikimonde.com/article/Source_de_la_Doye

FROID & MACHINES

Materiels pour le froid industriel et commercial

SCEA DES Piscicultures PETIT

Ar&w%‘?‘ Oﬁmclonne école de La Plerre TO Ute La Coutu re

/ l 18 Route des Aubépins 54 Rue Republique, 01200, Montanges
01200 VALSERHONE

Aine Bermard et fils
Vins de Seyssel | Vins de Savole

Viticulteur récoltant

Sylans - 205 rue des Vignes-01420 CORBONOD
Tel/ Fax 045056 19 18
Email gaec.bernard fils®gmallcom

Agence Abeille Assurances

Valserhone

e

Matre Artisan

VALSERINE FROMAGERIE

grossiste spécialiste en produits laitiers

et distributeur de glaces artisanales Glﬂ’é ’\;,“
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https://evelyne-egraz.fr/
https://www.froid-et-machines.fr/
https://www.facebook.com/institut.nacre
https://hotel-reygrobellet.com/index.html
https://www.facebook.com/SCEA-DES-Piscicultures-PETIT-104309211231755/
https://atelierdeverreanvi.com/
https://www.facebook.com/pages/Toute%20la%20Couture/950408441824190/
https://www.jpf-protection.com/
https://www.twil.fr/france/savoie-et-bugey/aime-bernard-fils.html
https://agences.abeille-assurances.fr/bellegarde/
https://www.facebook.com/patisseriedebruyere/
https://www.tentationfromage.fr/fromagerie/valserine-bellegarde-sur-valserine.html
https://kioneo.fr/

@ 2Avenue duLac, 01130 Nantua, France CREMERIE

Le Kiosque

NANTUA

. - Krys Optique Pisani - Nantua
Justine esthetique :?Ftue Du?:onge 01130 Nantua

Chatron Robert
5 rue Joseph Bertola
01200 Bedegarde-sur-Valserine

cr— | ——

Bleu de I'Ain

@bleudelain - Epicerie fine

Paysagiste /Pépiniériste

Metallerie

gJi PUP
D Jj [ errurerie

”
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https://www.lekiosque-nantua.fr/
https://www.lepoizat-lalleyriat.com/infos-pratiques/commerces/
https://www.facebook.com/Justine.esthetique01/
https://annuaire.118712.fr/Ain-01/Nantua-01130/Les-opticiens-krys-%28optique-photo-pisani%29-0474750990_9E0080F00003R60700T60641S
https://www.doyfreres.fr/
http://www.lerelaxrestaurant.com/
https://www.facebook.com/bleudelain/
https://www.pagesjaunes.fr/pros/02770009
https://institutrespire.fr/
https://www.facebook.com/pepiniereduproducteur
https://www.dejipub.com/
https://fr-fr.facebook.com/sarldesaserrureriemetallerie/
https://www.lesorgia.fr/
https://fr-fr.facebook.com/lepotafu

2, rve du Collége
01130 Noatva
TélLo4744905 1

LA GROTTE Jogiotechob

Etablissements

GUY CESAR

CONTROLE TECHNIQUE AUTOMOBILE

SECURITEST
. - BIERE CENTRE COMMERCIAL PIERRE BLANCHE
53, mzhww 01200 BELLEGARDE SUR VALSERINE CHATILLON 04504817 26

Tél : 04.50.59.54.03 Entres ol

G@NCET

Carrosserie Peinture toutes marques

T¢l.04.50.59.58.83 - Fax 04.50.59.55.06

Mail : winkcar vinkcar.fr ™

FAMY

A chouifoge central YMC
A plomberie sanitaire
' My Tegeede
& dnergies renouvelobles
P ad

GERARD T NATY, voute s roimnation; B2 153
GE N

01200 CHA TILON-EN- MICHALLE

lles - Bollegarde - 012 CHATILLON BN SEICHAILLE

| SAUSSAC
HORTICULTEUR

701, route des Etournelles
01200 Chaétillon-en-Michaille

Tél. . 04 50 48 21 26

Taxi Dumoulin

177 J'aime « 9 suivi(e)s

01130 CHARIX
0474755250
www.lacgenin.fr

wakar

b

RESHON

VOTRE PARTENAIRE BOISS5OMNS

Frangols et Emuli¢
0474 75 74 06
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https://lagrotterestaurant.fr/
https://www.cesar-01.fr/
https://www.facebook.com/couleur.biere
https://centre-controle-technique.securitest.fr/auvergne-rhone-alpes/ain/chatillon-en-michaille/za-pierre-blanche
https://www.carrosseriewinkcar.fr/
https://www.pagesjaunes.fr/pros/00322439
https://www.horticulture-saussac.fr/
https://www.famy.fr/
https://garagebozon.multimarque.fr/
https://www.sasgermain.com/
https://www.lacgenin.fr/
https://www.taxi-dumoulin.fr/
https://www.bessonsas.fr/accueil/
https://evelyne-egraz.fr/

site.net

Ation de sites internet
e de la croix - 01460 Géovreissiat
él: 0474767117-Fax : 0958807117

GESLER

La presse en parle

De nombreux articles dans la presse locale, régionale. Mais aussi des
articles dans la presse nationale et internationale spécialisée grace aux
invités de marque

Dernier concours de la quenelle ,Ola a gagné .Son prix lui a été remis
par Joseph Viola , Odile Mattéi FR3 Francoise Petit Lyon People
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https://gesler.fr/
https://www.ainsite.net/

WOW News http://www.wownews.se/senaste-nytt/tva-svenskar-dubbas-in-
i-ansett-franskt-brodraskap/

Tva svenskar dubbas in i ansett franskt brodraskap

24 april, 2016/i Senaste nytt/
Bildtext: De svenska riddarna av Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua
fran vanster: restaurangchef Thomas Mortensen, Sturehof, kallarméastare Pelle
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http://www.wownews.se/senaste-nytt/tva-svenskar-dubbas-in-i-ansett-franskt-brodraskap/
http://www.wownews.se/senaste-nytt/tva-svenskar-dubbas-in-i-ansett-franskt-brodraskap/

Sturén, Sturehof, krégare Per Nordlind, vin- och matskribenten Mikael Mélstad
samt gourmetprofilen Bjorn Blomberg. De rosa baskrarna ar brodraskapets
signatur.

Det franska brodraskapet av gaddqueneller med kraftsas ar i Sverige for
forsta gangen for att dubba in tva svenskar. En av de stolta riddarna i rosa
basker ar ingen mindre an Allt om Vins Mikael Mdlstad.

| Frankrike finns manga brodraskap for att hylla olika franska livsmedel och
matratter. Ett ar Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua — 6versatt
Brodraskapet for Queneller med Nantuasas. Det handlar alltsd om en av
Frankrikes nationalrétter — gaddqueneller med kraftsas.

Nu har ytterligare tva svenskar blivit introducerade i brodraskapet namligen vin-
och matskribenten tillika Allt om Vins medarbetare Mikael Mdolstad
och Sturehofsprofilen och kallarmastaren Pelle Sturen.

Genom att dubba riddare &ven utanfor granserna ges mojligheten att fora ut
budskapet om fransk gastronomi. Sedan tidigare ar tre svenskar de enda
utlandska medlemmarna — ndmligen Bjorn Blomberg, Per Nordlind och Thomas
Mortensen.

Sa, hur kommer det sig da att just Sverige fatt den har dran? Vi fragade Mikael
Molstad.

— Det beror pa att Bjorn Blomberg som bor i Lyon och Per Nordlind som

drev Bistro Jarl blev ambassadorer for gadddqueneller tack vare deras
gastronomiska kvalitet. Nu ar Sturehof ambassadorer efter att deras kokschef
Ola Stalnacke vann en tavling i Nantua bland franska och internationella kockar
for att gora den basta gaddquenellen med Nantuasas. Dérav intresset for Sverige,
De ville helt enkelt komma hit for att se vad vi gor sa bra.

Dubbningen av de bada riddarna skedde pa restaurang Sturehof i Stockholm.
Sjéalva dubbningen utfordes av brodraskapets storméstare Arlette Berger fran
orten Nantua som ligger nara schweiziska gransen dar ratten har sitt ursprung.

Text: Sarah Djerf
Traduction approximative :
Deux Suedois dans la fraternité surnommes francais réfléchie

24 avril 2016 / dans Dernieres Nouvelles /

Légende: Les Chevaliers de Le suédois Confreérie de la Quenelle Sauce Nantua
de gauche: gérant du restaurant Thomas Mortensen, Sturehof, maitre de chai
Pelle Sturen, Sturehof, restaurateurs Par Nordlind, vin et écrivain alimentaire
Michael Molstad et profil gastronomique Bjorn Blomberg. Les roses Bérets sont
la signature de la Fraternité.
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http://www.quenellesaucenantua.com/confrerie/
http://www.bistrojarl.com/
http://wownews.se/kategori/senaste-nytt/

Les Fréeres francais de gaddqueneller avec sauce aux écrevisses est en Suede
pour la premiéere fois de doubler les deux Suédois. L' un des fiers chevaliers
en béret rose est nul autre que Michael Tout a propos de Vins Molstad.

En France, il y a beaucoup de fraternité pour honorer divers aliments et des plats
francais. L' un est Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua - traduit Confrérie
des quenelles avec Nantuasas. Ceci est donc I' un des plats nationaux francais -
gaddqueneller avec sauce aux écrevisses.

Maintenant, deux autres Suédois ont été introduits dans la Fraternité a savoir le
vin et écrivain alimentaire qui est tout au sujet du personnel Mikael Molstad
Vins et Sturehof sprofilen et cave maitre Pelle Sturen.

Par dub chevaliers en dehors des limites étant donné la possibilité de faire passer
le message de la gastronomie francaise. Auparavant, trois Suédois, les seuls
membres étrangers - a savoir Bjorn Blomberg, North Per Lind et Thomas
Mortensen.

Alors, comment est-il alors que la Suede a recu cet honneur? Nous avons
demande a Michael Molstad.

- C'est parce que Bjorn Blomberg, qui vit a Lyon et Per Nordlind conduit Bistro
Jarl est devenu ambassadeurs pour gaddqueneller grace a leur qualité
gastronomique. Maintenant, les ambassadeurs Sturehof apres leur chef de Ola
Stalnacke a remporté un concours de Nantua parmi les chefs francais et
internationaux pour tirer le meilleur gaddquenellen avec Nantuasas. D'ou
I'intérét en Suede, ils voulaient simplement venir ici pour voir ce que nous
faisons si bien. Le doublage des deux chevaliers a eu lieu au restaurant Sturehof
a Stockholm. Le doublage a été fait par la Fraternité Grandmaster Berger Arlette
de la localité Nantua située prés de la frontiére suisse, ou elle a ses
origines.Texte: Sarah Djerf
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http://www.quenellesaucenantua.com/confrerie/
http://www.sturehof.com/
http://www.bistrojarl.com/
http://www.bistrojarl.com/

Edition 2023
En savoir plus sur la quenelle

Les plus gourmands, pourront acheter des quenelles fraiches ainsi que de la
sauce Nantua !

Des déemonstrations se dérouleront aussi grace a la confrérie de la noix de
Grenoble ,la confrérie de la Chataigne, des démonstrations et dégustations de
gaufrette maconnaise, de la Nobil Pasta, de la rigotte de Condrieu, la lentille
verte du Puy ...

Parallelement, marché des producteurs proposera de nombreux produits :
fromages, pates, miel, nougat, patisseries, confiseries, confitures, pain,
escargots, ravioles de Romans, cardons, truites fumees, charcuterie, liqueur,
vins, biére, rhum, tisanes.

Animation

Cette journée conviviale est I’occasion de passer un agréable moment autour de
bons produits de nos terroirs !

*Marcheé des producteurs avec dégustations, démonstrations
*Défilé en musique

*Deécouverte des produits

*Concours enfants « dessine-moi une écrevisse »
*Intronisations
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