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Cette 15 eme édition sera marqué par I’hommage a Bjorn Blomberg disparu le 3
juillet 2023 cette belle personne , mathématicien polyglotte, gestionnaire d’en-
treprises puis consultant financier aux quatre coins du monde , a transporté la
quenelle sauce Nantua en Suede, 1’a fait déguster a I’ambassade de France le 21
avril 2016 lors de sa remise de [égion d’honneur ,favorisé la création de I’am-
bassade de la quenelle sauce Nantua avec notre ami et confrére Per Nordlind a
Stockolm au restaurant ”Sturehof” .

Thomas Mortensen , Per Nordlind , Bjorn Blomberg avaient été intronisés a
NANTUA ,Pelle Sturen ,Mikael Molstad intronisés a Stockolm le 21 avril 2016
J’envoie un signe d’amitié a toutes ces chéres personnes qui nous ont accompa-
gnés pour remplir notre objectif, qui pleurent Bjorn que nous aimions tant. Je
n’oublie pas Frangoise Petit, journaliste et élue, ancienne rédactrice en chef

du Figaro Magazine Rhone Alpes, sa compagne qui nous a apporté des grands
chefs lyonnais a la féte et que nous portons tous dans nos ceeurs ..

La gastronomie, les vins Francais vous doivent beaucoup.

Per a créé l'ambassade de la confrérie de la quenelle sauce Nantua en Suede et a
I'occasion de la féte 2015 a remis a son successeur, Thomas Mortensen ,la
plaque en cuivre.

Bistro Jarl Birger Jarlsgatan 7, 111 45 Stockholm, Sweden



Intronisations
PELLE STUREN et MIKAEL MOLSTAD

Hommage a René Jacques Nolo.

Notre confrere et ami, René Jacques ,fabricant a permis de perpétuer la
recette de la véritable quenelle sauce Nantua. Membre fondateur de la
confrérie, René Jacques est parti discrétement selon sa volonté le 16

juillet.

Et a ’heure d’écrire ce dossier de presse ...
Hommage a Michel Sevin.

Notre ancien confrére Michel, maitre cuisinier de France, membre
fondateur de la confrérie nous a quittés ce 12 aout. Michel était un homme

bon et généreux. Nous envoyons toutes nos amicales pensées a Pierrette,

son épouse.

Ces trois confreres malheureusement disparus méritent notre amitié, notre
estime, notre reconnaissance. Nous ne les oublierons pas .



Présentation de la confrérie

Lancée une premiere fois en 2008, la « Féte de la Quenelle sauce Nantua »
permet de mettre a [’honneur une spécialité culinaire qui fait partie du
patrimoine local et qui contribue a la renommée de la ville et du territoire du
Haut-Bugey outre frontieres. Fort du succés des quatorze précédentes
éditions, la confrérie de la quenelle sauce NANTUA organise la 15 -éme
édition le samedi 7 octobre 2023 a I’Espace André Malraux a Nantua de 10h
a 18h.



Objectifs de la fete
Restaurer le prestige d’un mets savoureux

Promouvoir et faire vivre un patrimoine culinaire a travers des
animations, dégustations et un marché de produits du terroir

Fédérer et rassembler fabricants, producteurs, restaurateurs et
commergants

Quelques chiffres

Entre 1500 et 2000 visiteurs,

30 exposants au Marché des producteurs,

Dégustation de quenelles offertes,

Des fideles collectivités et sponsors, sans lesquels cette féte ne
pourrait pas avoir lieu,

~Une vingtaine de confréres bénévoles de la quenelle sauce Nantua,
Des confréries de 1’Ambassade pour les démonstrations-
dégustations,

Des visiteurs trés satisfaits qui attribuent une note maximum a la
qualité des produits proposés,

Des producteurs trés satisfaits : ils sont 90% a avoir atteint leurs
objectifs : vendre, fidéliser, conquérir ou se faire connaitre ,

Une vingtaine de confréries (ambassade des confréries Auvergne
Rhone Alpes, autres confréries qui se déplacent et soutiennent notre

féte de la quenelle sauce NANTUA et son marché de producteurs.



Programme 2023 de 10 H a 18H

Tout au long de la journée :

Marché des producteurs : qui accueille 30 stands de producteurs locaux
de vente ou de démonstrations !

Démonstrations, dégustations et ventes par les confréries :

ORDRE DES COMMANDEURS DU BUGEY

CONFRERIE DE LA NOIX DE GRENOBLE

ACADEMIE DE LA NOBIL PASTA

CONFRERIE DE LA GAUFRETTE MACONNAISE

CONFRERIE DE LA QUENELLE SAUCE NANTUA

CONFRERIE VIN ET RIGOTTE DE CONDRIEU

CONFRERIE DE LA LENTILLE VERTE DU PUY

ETS NOLO (vente de quenelle brochet, comté, Gex)

BOISIER André (Vente d’escargots frais)

EN ROBE DES CHAMPS OVERNEY Ireéne (tisanes et aromates culinaires)
DOMAINE MONIN (vins du Bugey)

CAVEAU BERNARD (vins de Seyssel)

PATISSERIE DELAPIERRE (tartes créme ,framboise et gomme )
CHOCOLATERIE COMTE

L’ESCARP’ADE (escargots croquilles ...)

LIBELUILE par BLEU DE L’AIN (huiles diverses et sirops)

MAISON NEUFCOEUR (bonbons, fondants, nougats, guimauves, pates de-
fruits ...)

MAISON HERITIER (cardons)

RAVIOLES DE ROYANS (+ pognes)

PISCICULTURE PETIT (Truites fumées, verrines ...)

BRASSERIE L’ETINCELLE (biére)

EPICES MAX DAUMIN

GISLAIN LANGLADE (digestifs de montagne)

BOUCHERIE MARION (andouillettes, saucissons et diverses charcuteries
fines)

MARAUDE ET COMPAGNIE (confitures, coulis)

LES BISCUITS DE NICOLAS (biscuits sucrés, salés artisanaux)
FEDERATION DES COPPERATIVES LAITIERES Ch MENETRIER (comtg,
morbier, raclette,Gex)

FERME TRUCHET OSCAR PIVARD (glaces artisanales)

FOOD TRUCK AUBERGE DU PONT (quenelle sauce Nantua ou saucisson au
beaujolais riz, Comté dessert café)

EVELYNE EGRAZ (panier en osier)



PROGRAMME

10h a 18h

Grand marché de 31 producteurs pensez a vos sacs isothermes.
Démonstrations, dégustations par les Confréries de la Quenelle, Chataigne
d’Ardéche, Noix de Grenoble, Gaufrette Maconnaise, Nobil Pasta, Lentille
verte du Puy...

11h -11h45
Défilé des confréries Auvergne Rhone Alpes , accompagnées de 1’ensemble
harmonique de Bellegarde

11h45

Découverte des produits du terroir par les confréries d’ Auvergne Rhone
Alpes en présence des €lus, des confreres, des exposants.

Repas

Faites votre marché et installez-vous sur place pour partager un apéritif, un repas
de produits locaux

-ou au Food truck sous chapiteau (quenelle sauce Nantua ou saucisson au beau-
jolais riz, Comté dessert café)

-ou repas chez les restaurateurs locaux
-ou Repas gastronomique a I’Embarcadere

15h30 concours de dessin pour enfants « dessine-moi une écrevisse »

15h30 Intronisations.



Les partenaires

Région Auvergne Rhone-Alpes
e Conseil départemental de I’ Ain
e Agglomération Haut-Bugey
e Mairie de Nantua
e Haut-Bugey tourisme
e Ambassade des confréries Auvergne Rhone-Alpes
e NOLO Freres
e Froid et Machines
e Agri Sud Est
e Hotel-restaurant I’Embarcadére Nantua
e Eau de Source Les Neyrolles
e Saveurs de I’Ain
e M¢édiatheque de Nantua

e Services techniques de Nantua

Les sponsors et partenaires sont répertoriés sur le site internet. Merci a
tous, sans vous la féte ne pourrait pas avoir lieu.

https://www.quenellesaucenantua.com

Sponsors :
Ouvert a tous, chacun peut participer a partir de 50 € :

e [ogo sur notre site internet
e Logo dans le Dossier de Presse

e Une invitation au verre de la convivialité lors de I’inauguration de la
féte de la Quenelle a 11h45 .

e Un recu vous sera délivré pour déduction fiscale
Cheque a adresser a Arlette BERGER 5 imp du Tilleul CREPIAT
01460 NURIEUX-VOLOGNAT



