La presse en parle

De nombreux articles dans la presse locale, régionale. Mais aussi des
articles dans la presse nationale et internationale spécialisée grace aux
invités de marque

Dernier concours de la quenelle ,Ola a gagné .Son prix lui a été remis
par Joseph Viola , Odile Mattéi FR3 Frangoise Petit Lyon People



i-ansett-franskt-brodraskap/

Tvéa svenskar dubbas in i1 ansett franskt brodraskap

24 april, 2016/i Senaste nytt/
Bildtext: De svenska riddarna av Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua
fran vanster: restaurangchef Thomas Mortensen, Sturehof, kdllarmdistare Pelle
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Sturén, Sturehof, krogare Per Nordlind, vin- och matskribenten Mikael Molstad
samt gourmetprofilen Bjorn Blomberg. De rosa baskrarna dr brédraskapets
signatur.

Det franska brodraskapet av giddqueneller med kriftsas ér i Sverige for
forsta gangen for att dubba in tva svenskar. En av de stolta riddarna i rosa
basker fdr ingen mindre fin Allt om Vins Mikael Molstad.

I Frankrike finns manga brédraskap for att hylla olika franska livsmedel och
matrétter. Ett &r Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua — 6versatt
Brodraskapet for Queneller med Nantuasés. Det handlar alltsd om en av
Frankrikes nationalrétter — gdddqueneller med kréftsas.

Nu har ytterligare tvé svenskar blivit introducerade i brédraskapet ndmligen vin-
och matskribenten tillika Allt om Vins medarbetare Mikael Molstad
och Sturehofsprofilen och kéllarméstaren Pelle Sturén.

Genom att dubba riddare dven utanfor granserna ges mojligheten att fora ut
budskapet om fransk gastronomi. Sedan tidigare &r tre svenskar de enda
utldndska medlemmarna — ndmligen Bjorn Blomberg, Per Nordlind och Thomas
Mortensen.

S&, hur kommer det sig da att just Sverige fatt den har dran? Vi fragade Mikael
Molstad.

— Det beror pa att Bjorn Blomberg som bor i Lyon och Per Nordlind som

drev Bistro Jarl blev ambassadorer for gdddqueneller tack vare deras
gastronomiska kvalitet. Nu &r Sturehof ambassaddrer efter att deras kokschef
Ola Stalnacke vann en tdvling i Nantua bland franska och internationella kockar
for att gra den bésta gdddquenellen med Nantuasas. Dérav intresset for Sverige,
De ville helt enkelt komma hit for att se vad vi gor sa bra.

Dubbningen av de bada riddarna skedde pa restaurang Sturehof i Stockholm.
Sjdlva dubbningen utférdes av brodraskapets storméstare Arlette Berger fran
orten Nantua som ligger nédra schweiziska grédnsen dér rétten har sitt ursprung.

Text: Sarah Djerf
Traduction approximative :

Deux Suédois dans la fraternité surnommeés frangais réfléchie

24 avril 2016 / dans Derniéres Nouvelles /

Légende: Les Chevaliers de Le suédois Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua
de gauche: gérant du restaurant Thomas Mortensen, Sturehof, maitre de chai
Pelle Sturen, Sturehof, restaurateurs Par Nordlind, vin et écrivain alimentaire
Michael Molstad et profil gastronomique Bjorn Blomberg. Les roses Bérets sont
la signature de la Fraternité.
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Les Freéres francais de giddqueneller avec sauce aux écrevisses est en Suéde
pour la premiere fois de doubler les deux Suédois. L' un des fiers chevaliers
en béret rose est nul autre que Michael Tout & propos de Vins Molstad.

En France, il y a beaucoup de fraternité pour honorer divers aliments et des plats
frangais. L' un est Le Confrérie de la Quenelle Sauce Nantua - traduit Confrérie
des quenelles avec Nantuasas. Ceci est donc 1' un des plats nationaux frangais -
gidddqueneller avec sauce aux écrevisses.

Maintenant, deux autres Suédois ont été introduits dans la Fraternité a savoir le
vin et écrivain alimentaire qui est tout au sujet du personnel Mikael Molstad
Vins et Sturehof sprofilen et cave maitre Pelle Sturen.

Par dub chevaliers en dehors des limites étant donné la possibilité de faire passer
le message de la gastronomie frangaise. Auparavant, trois Suédois, les seuls
membres étrangers - a savoir Bjorn Blomberg, North Per Lind et Thomas
Mortensen.

Alors, comment est-il alors que la Suéde a re¢u cet honneur? Nous avons
demandé¢ a Michael Molstad.

- C'est parce que Bjorn Blomberg, qui vit a Lyon et Per Nordlind conduit Bistro
Jarl est devenu ambassadeurs pour gdddqueneller grace a leur qualité
gastronomique. Maintenant, les ambassadeurs Sturehof apres leur chef de Ola
Stalnacke a remporté un concours de Nantua parmi les chefs frangais et
internationaux pour tirer le meilleur gdddquenellen avec Nantuasas. D'ou
l'intérét en Suede, ils voulaient simplement venir ici pour voir ce que nous
faisons si bien. Le doublage des deux chevaliers a eu lieu au restaurant Sturehof
a Stockholm. Le doublage a été fait par la Fraternité Grandmaster Berger Arlette
de la localité Nantua située pres de la frontiere suisse, ou elle a ses
origines.Texte: Sarah Djer
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Edition 2023
En savoir plus sur la quenelle

Les plus gourmands, pourront acheter des quenelles fraiches ainsi que de la
sauce Nantua !

Des démonstrations se dérouleront aussi grace a la confrérie de la noix de
Grenoble ,la confrérie de la Chataigne, des démonstrations et dégustations de
gaufrette maconnaise, de la Nobil Pasta, de la rigotte de Condrieu, la lentille
verte du Puy ...

Parallelement, marché des producteurs proposera de nombreux produits :
fromages, pates, miel, nougat, patisseries, confiseries, confitures, pain,
escargots, ravioles de Romans, cardons, truites fumées, charcuterie, liqueur,
vins, biére, rhum, tisanes.

Animation

Cette journée conviviale est I’occasion de passer un agréable moment autour de
bons produits de nos terroirs !

*Marché des producteurs avec dégustations, démonstrations
*Défilé en musique

*Découverte des produits

*Concours enfants « dessine-moi une écrevisse »
*Intronisations
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